HOLBEIN9

17)

1722 N HOF

Meniiplan
16. September 2019 bis 22. September 2019
Montag
Kressesuppe Kressesuppe
Xk k k%
Buchweizenpfannkuchen mit Pilzragout Fischragout mit Anissauce
und Parmesankase Kratzete und Mini Kiirbis
Xk % Xk
Aprikosenkompott Aprikosenkompott
Dienstag

Blumenkohlsuppe
Xk %k

Frittierte GemUsenuggets mit BBQ-Sauce
Hausgemachte Pommes Frites und

Karotten
XK X

Bananencreme

Blumenkohlsuppe
Xk

Fischfrikadelle mit BBQ- Sauce
Hausgemachte Pommes Frites und

Karotten
XK K

Bananencreme

Mittwoch

Fenchelsuppe
Xk k

Risotto "Primavera"
Eierschwammli, Erbsen und Krauter

XXX
Blechkuchen

Fenchelsuppe
>k kk

Makrelenfilets vom Ofen
mit Tomaten-Pestosauce

Risotto und glasierte Kirschtomaten

XK X
Blechkuchen

Donnerstag

Grinkernsuppe
Kk k

Pastaauflauf mit Broccoli und Blumenkohl

Grinkernsuppe
>k k%

Ganzer Saibling mit Zitronen-Tomatendél

Tomatensauce Nudeln und Broccoli mit Mandeln
Xk %k Xk
Orangenkompott Orangenkompott
Freitag
Kokosschaumsuppe Kokosschaumsuppe
Xk k Xk

Kaseomelette mit Krautern
Kartoffelgratin und Blattspinat
XKk
Weisses Schokoladenmousse

Wolfsbarschfilet mit Estragonsauce

Kartoffelgratin und Blattspinat

XK X
Weisses Schokoladenmousse

Am Samstag bleibt unser Restaurant geschlossen

Sonntag

Maissuppe mit Lattichstreifen

kK >k

Zanderfilet im Krauterbeet gegart
Pommes Savoyardes
und Stangensellerie

* ok k
Sonntagsdessert
Vegetarisch
Tagesteller CHF 23.00
Suppe/Jus incl. CHF 25.00
Komplett CHF 28.00

Menu
Tagesteller CHF 25.00
Suppe/Jus incl. CHF 27.00
Komplett CHF 30.00

Restaurant Holbeinhof, Leimenstrasse 67, 4051 Basel, 061 270 68 10



